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Intr

Everlasting jest obecny na rynku profesjonalnych urzgdzen
chtodniczych ponad 60 lat, tworzge i produkujge produkty

wysokiej jakosci, Made in Italy.

Dzieki petnemu procesowi produkeji tj. od badan,
prototypowania, produkcji seryjnej do pakowania i wysytki, w
2010 zdecydowalismy, ze bedziemy dostarczy¢ urzgdzenie do

sezonowania najwyzszej jakosci wyrobéw hand-made.

meatico to projekt firmy Everlasting przy wspdipracy z
technikami i ekspertami od miesa i serow.

Doswiadczenie zdobyte przez lata produkeji profesjonalnych
urzadzenl chiodniczych, pozwolito stworzyé niezawodne,
przyjazne uzytkownikowi oraz trwate produkty.

Szeczegdlng uwage poswiecono rdwniez na projektowaniu i
wykornczeniu urzadzen.

meatico to nie zwykite
urzgdzenia chtodnicze a
wysoce profesjonalne urzgdzenia

stworzone specjalnie
do starzenia

| dojrzewania
produktow hand-made.
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peklowanie | dojrzewanie
jest catkowicie

bezpieczne
1 profesjonalne
z meatico

» Sciste przestrzeganie norm HACCP

» tatwe utrzymanie i czyszczenie agregatu chtodniczego

» tatwi czyszczenie wnetrza dzieki zaockroglonym naroznikom
oraz potka i wspornikom, ktdre mozna zdemontowac bez

jakiegokolwiek narzedzia

» Wyposazenie wewnetrzne (potki druciane, belki, haki) wykonane
ze stali nierdzewnej AISI 304

» Lampa UVC LED: wewnetrzne odkazanie w celu unikniecia
rozwoju bakterii
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meatico fgczy sie z chmurg przy

pomocy sieci WiFi, pozwalajgc

-,

na zdalny podglad i modyfikacje

parametréw szafy lub komory.

petna kontrola
za pomocg aplikacji

1420 4%

verlasting

o e
meatijcp ©

BY EVERLASTING

DRY-AGING

1

(D ©

Wizualizacja Wigczenie / Twaorzenie
trwajgcego wyitgczenie nowych receptur
cyklu urzadzenia
Diagram Ostrzezenia i zarzgdzanie Wizualizacja
trwajgcego cyklu alarmami i dostosowanie
parametréw
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storage

Meatico storage jest wisienka na torcie wynikajacg z potrzeby

dostarczenia klientom kompletnej gamy urzgdzeri do zaspokojenia

wszystkich potrzeb: od sezonowania do przechowywania. > mieso

Minimalistyczy i jednoczesnie elegancki design pozwala zarédwno

restauratorom jaki i rzeznikom stworzyé kacik, ktéry uzupemia

wyposazenie ich pomieszczen.

Doskonatos$¢é urzadzeri do sezonowania meatico tgczy sie z

profesjonalizmem meatico storage (szaf do przechowywania).

WYPOSAZENIE

storage 400:

3 komplety pétek GN 2/1, drucianych, nierdzewnych
Lampa bakteriobdjcza UVC LED

storage 700:

4 komplety pdtek GN 2/1, drucianych, nierdzewnych

Lampa bakteriobdjcza UVC LED »
»

storage 1500: »

8 kompletdw pdtek GN 2/1, drucianych, nierdzewnych

Lampa bakteriobdjcza UVC LED

- Zakres temperatur:
T° 0 /7 +10°C

Zarzadzanie wilgotnoscia:
( if ) WYSOKA + NISKA
Bez przytgcza swiezej wody

STEROWNIK DOTYKOWY
Prosty i przyjazny uzytkownikowi sterownik z

dotykowym ekranem.

AKCESORIA DODATKOWE
Cokdt (mod. 700-1500)
Kota (mod. 700-1500)
Modut Wi-Fi

Wersja ZIELONA na czynnik R290
rowniez dostepna

Lampa bakteriobdjcza LED
\\ UVC w standardzie
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dostepne modele
storage - storage GREEN

olass

Obudowa AISI 384 S/S z wykoriczeniem Scotch
Brite. Wnetrze AISI 304 S/S.
Orzwi szklane z anodowanymi na czarno profilami

i potrdjnym szkleniem.

Obudowa AISI 304 S/S z wykoriczeniem Scotch

Brite. Wnetrze AISI 304 S/S.

Drzwi szklane z ramg ze stali nierdzewnej S/S.

black

Obudowa z plastyfikowanej na czarno stali.
Wnetrze AISI 304 S/S.
DOrzwi szklane.

black glass mod.4ee)

Obudowa z plastyfikowanej na czarnao stali.
Wnetrze AISI 304 S/S.
Drzwi szklane z anodowanymi na czarno profilami i

potréjnym szkleniem.
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model 400: model 700: model 1500:
L 600 x P 600 x H 1935 mm L 750 x P 850 x H 2080 mm L 1500 x P 850 x H 28080 mm

80 kg miesa 150 kg miesa 300 kg miesa

Krok 1 / : Krok 2

Sezonowanie Przechowywanie
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model:

all in one

»  Elektroniczna waga
pozwala na zwazenie
produktu przed
rozpoczeciem procesu
oraz pdzniejsze informacje
0 utracie wagi z
wizualizacjg na sterowniku.
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akcesoria | detale

» BAKTERIOBOJCZA LAMPA LED UVC

(w standardzie w modelach meat, meat panorama i storage)
Stervylizuje urzgdzenie lub komore zapobiegajgc
powstawaniu bakterii.

»  KARUZELA
Rotacja produktdw by zapewnic jednorodne warunki w czasie
trwania procesu.

»  WAGA

Waga do wstepnego wazenia wedlin oraz kontroli wagi w czasie

trwania zaprogramowane procesu.

model:

allin one, meat, meat panorama

»  Oswietlenie LED o barwie
naturalnej (K4800) jest
proponowane jako standard.
Mozliwa jest zmiana na zimne
Swiatto LED (K6500).

»

»

»

»

SONDA PH Z ODCZYNNIKAMI
PRZENOSNY SONDA PH
CZESTOTLIWOSC 60 HZ

OSWIETLENIE LED (K650@), ZIMNE
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Zobacz co jeszeze mamy w ofercie

www.italfrost.pl

Zapraszamy do kontaktu:
+ 48 798-531-171 / +48 798-531-731
+ 48 32-447-03-56 / +48 32-447-05-34

lub napisz do nas:

biuro@italfrost.pl

ITAFLFROST Sp. z 0.0.
Ul. Gérnoslaska 21
43-200 Pszczyna

Meatico by Everlasting
info@meatico.it

meatico.it

Everlasting s.r.l.

Strada Nazionale Cisa km. 161
46029 Suzzara, Mantova — Italy
T+39 0376 521 800
everlasting@everlasting.it

everlasting.it



