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Intr

Everlasting jest obecny na rynku profesjonalnych urzgdzen
chtodniczych ponad 60 lat, tworzge i produkujge produkty

wysokiej jakosci, Made in Italy.

Dzieki petnemu procesowi produkeji tj. od badan,
prototypowania, produkcji seryjnej do pakowania i wysytki, w
2010 zdecydowalismy, ze bedziemy dostarczy¢ urzgdzenie do

sezonowania najwyzszej jakosci wyrobéw hand-made.

meatico to projekt firmy Everlasting przy wspdipracy z
technikami i ekspertami od miesa i serow.

Doswiadczenie zdobyte przez lata produkeji profesjonalnych
urzadzenl chiodniczych, pozwolito stworzyé niezawodne,
przyjazne uzytkownikowi oraz trwate produkty.

Szeczegdlng uwage poswiecono rdwniez na projektowaniu i
wykornczeniu urzadzen.

meatico to nie zwykite
urzgdzenia chtodnicze a
wysoce profesjonalne urzgdzenia

stworzone specjalnie
do starzenia

| dojrzewania
produktow hand-made.
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peklowanie | dojrzewanie
jest catkowicie

bezpieczne
1 profesjonalne
z meatico

» Sciste przestrzeganie norm HACCP

» tatwe utrzymanie i czyszczenie agregatu chtodniczego

» tatwi czyszczenie wnetrza dzieki zaockroglonym naroznikom
oraz potka i wspornikom, ktdre mozna zdemontowac bez

jakiegokolwiek narzedzia

» Wyposazenie wewnetrzne (potki druciane, belki, haki) wykonane
ze stali nierdzewnej AISI 304

» Lampa UVC LED: wewnetrzne odkazanie w celu unikniecia
rozwoju bakterii
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meatico fgczy sie z chmurg przy

pomocy sieci WiFi, pozwalajgc

-,

na zdalny podglad i modyfikacje

parametréw szafy lub komory.

petna kontrola
za pomocg aplikacji

1420 4%

verlasting

o e
meatijcp ©

BY EVERLASTING

DRY-AGING

1

() ©

Wizualizacja Wigczenie / Twaorzenie
trwajgcego wyitgczenie nowych receptur
cyklu urzadzenia
Diagram Ostrzezenia i zarzgdzanie Wizualizacja
trwajgcego cyklu alarmami i dostosowanie
parametréw
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komory do

dojrzewania

miesa

komory do dojrzewania, wyposazone w sterownik MEATouch, pozwalajg na

dojrzewanie duzych ilosci, by zapewni¢ odpowiednig ilos¢ oraz rdznorodnosd

sprzedazy. Komory sg idealne do duzych restauracji czy sklepdw, gdzie sezonowane

produkty stanowig znaczny procent sprzedazy.

Eleganckie wykoriczenie wewnetrzne i zewnetrze a takze przeszklenia przeksztaicajg

komore w atrakcyjnie wygladajgcg gablote wystawowa.

CHARAKTERYSTYKA OGOLNA
Panele modutowe, tgczone na zamk »

»

Wykoriczenie zewnetrze ze stali nierdzewnej »
AISI 304 Scotch Brite lub plastyfikowanej stali

na kolor czarny.

Wykoriczenie wewnetrzne ze stali nierdzewnej

AISI 304

Z podiogg lub bez

W komplecie z chtodnicg, sterownikiem oraz

agregatem chtodniczym.

Oswietlenie LED (K 6500), zimne

- Zakres temperatur:
(l)‘ T°-2 / +1@°C drzwi petne

T° @ / +1@°C drzwi szklane

A\ Zakres wilgotnosci:
()| 40% +95%
-/ Bez nawilzacza, bez przytgcza

Swiezej wody.

AKCESORIA DODATKOWE
Pdki i belki na mieso
Drzwi przeszklone lub okna w panelach

Dodatkowe oswietlenie

~N Regulowana predkoéd
(o ) y
7\ wentylacji

Lampa bakteriobdjcza LED
UVC w standardzie
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Szeroka

WYMIARY

Kubatura:

od 35 m3 do 30 m3

gama wymiarow

Swiatio drzwi:
800 x 1900 h mm

BEZ PODLOGI

WYSOKOSC ~ Zew.

SZEROKOSC od 130@ mm do 3508 mm

GLEBOKOSC od 156@ mm do 5308 mm
Z PODLOGA

WYSOKOSC  Zew.

SZEROKOSC od 130@ mm do 3508 mm

GLEBOKOSC od 156@ mm do 5308 mm
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system wentylacji

> Odpowiedni nawiew powietrza zapewnia
jednolite warunki dla przechowywania
produktdow w chiodni.

—
t A\
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Komaory
all in one

> wedliny

komory all in one, dostarczane sg ze sterownikiem EVERtouch, ktdry ‘ : > migso
pozwala na kontrole i zarzgdzanie temperatura, wilgotnoscig i nawiewem, ‘ > sery
gwarantujgc odpowiednie warunki do dojrzewania i starzenia rdznego typu “
produktéw w zaleznosci od ich wymagan.
Ze wzgledu na wiekszg pojemnose niz typowe urzgdzenia chiodnicze, komory
przeznaczone s3g dla matych / Srednich producentdw. R
GLOWNE ZALETY AKCESORIA DODATKOWE
Modutowe panele fgczone na zamki »  Wykoriczenie wewnetrzne ze stali nierdzewnej

AISI 304 2B

»  Wykoriczenie zewnetrzne ze stali nierdzewnej
AISI 304 o fakturze Scotch Brite
» Lampa bakteriobdjcza UVC LED

Plastikowe profile wykoriczeniowe

Panele z wewnatrz i zewngtrz malowane

» P - .
na kolor biaty, nietoksyczng, dopuszczong e 28 Sl uereke i

N .
do kontaktu z zywnoscig farbg ) WEEEIEEE e

Chtodnica oraz agregat zewnetrzny

zawarty w zestawie z komorg

@ _Zr?lére/sée@rpcperatur: Regulowana predkosé wentylacji

Zakres wilgotnosci:
@:@ 40% + 95%
“ Nawilzacz jest w wyposazeniu standardowym.
Wymagane przytgczenie swiezej wody.
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5 dostepnych modeli

WYMIARY T MAKSYMALNY ZAtADUNEK system wentylacji

0d 1 do 6 wézkdw

(WGzKi nie sg zawarte w cenie) > Odpowiedni system wentylacji pozwala na

jednorodne $rodowisko w ktdrym

7atadunek: przechowywane sg produkty wewngtrz chiodni.

od 250 do 1500 kg miesa

Swiatio drzwi:
1800 x 2000 mm

Wymiary / maksymalny zatadunek woézka
850 x 1000 x 130@ h mm / 250 kg

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
I
‘

| 1
—_—e e e < Jc;cccc ccaoc:
— e T S e e o ST e e e

meatico // 14 meatico // 15



model:

all in one

»  Elektroniczna waga
pozwala na zwazenie
produktu przed
rozpoczeciem procesu
oraz pdzniejsze informacje
0 utracie wagi z
wizualizacjg na sterowniku.
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akcesoria | detale

» BAKTERIOBOJCZA LAMPA LED UVC

(w standardzie w modelach meat, meat panorama i storage)
Stervylizuje urzgdzenie lub komore zapobiegajgc
powstawaniu bakterii.

»  KARUZELA
Rotacja produktdw by zapewnic jednorodne warunki w czasie
trwania procesu.

»  WAGA

Waga do wstepnego wazenia wedlin oraz kontroli wagi w czasie

trwania zaprogramowane procesu.

model:

allin one, meat, meat panorama

»  Oswietlenie LED o barwie
naturalnej (K4800) jest
proponowane jako standard.
Mozliwa jest zmiana na zimne
Swiatto LED (K6500).

»

»

»

»

SONDA PH Z ODCZYNNIKAMI
PRZENOSNY SONDA PH
CZESTOTLIWOSC 60 HZ

OSWIETLENIE LED (K650@), ZIMNE
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Zobacz co jeszeze mamy w ofercie

www.italfrost.pl

Zapraszamy do kontaktu:
+ 48 798-531-171 / +48 798-531-731
+ 48 32-447-03-56 / +48 32-447-05-34

lub napisz do nas:

biuro@italfrost.pl

ITAFLFROST Sp. z 0.0.
Ul. Gérnoslaska 21
43-200 Pszczyna

Meatico by Everlasting
info@meatico.it

meatico.it

Everlasting s.r.l.

Strada Nazionale Cisa km. 161
46029 Suzzara, Mantova — Italy
T+39 0376 521 800
everlasting@everlasting.it

everlasting.it





