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Intr

Everlasting jest obecny na rynku profesjonalnych urzgdzen
chtodniczych ponad 60 lat, tworzge i produkujge produkty

wysokiej jakosci, Made in Italy.

Dzieki petnemu procesowi produkeji tj. od badan,
prototypowania, produkcji seryjnej do pakowania i wysytki, w
2010 zdecydowalismy, ze bedziemy dostarczy¢ urzgdzenie do

sezonowania najwyzszej jakosci wyrobéw hand-made.

meatico to projekt firmy Everlasting przy wspdipracy z
technikami i ekspertami od miesa i serow.

Doswiadczenie zdobyte przez lata produkeji profesjonalnych
urzadzenl chiodniczych, pozwolito stworzyé niezawodne,
przyjazne uzytkownikowi oraz trwate produkty.

Szeczegdlng uwage poswiecono rdwniez na projektowaniu i
wykornczeniu urzadzen.

meatico to nie zwykite
urzgdzenia chtodnicze a
wysoce profesjonalne urzgdzenia

stworzone specjalnie
do starzenia

| dojrzewania
produktow hand-made.
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peklowanie | dojrzewanie
jest catkowicie

bezpieczne
1 profesjonalne
z meatico

» Sciste przestrzeganie norm HACCP

» tatwe utrzymanie i czyszczenie agregatu chtodniczego

» tatwi czyszczenie wnetrza dzieki zaockroglonym naroznikom
oraz potka i wspornikom, ktdre mozna zdemontowac bez

jakiegokolwiek narzedzia

» Wyposazenie wewnetrzne (potki druciane, belki, haki) wykonane
ze stali nierdzewnej AISI 304

» Lampa UVC LED: wewnetrzne odkazanie w celu unikniecia
rozwoju bakterii
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meatico fgczy sie z chmurg przy

pomocy sieci WiFi, pozwalajgc

-,

na zdalny podglad i modyfikacje

parametréw szafy lub komory.

petna kontrola
za pomocg aplikacji
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Wizualizacja Wigczenie / Twaorzenie
trwajgcego wyitgczenie nowych receptur
cyklu urzadzenia
Diagram Ostrzezenia i zarzgdzanie Wizualizacja
trwajgcego cyklu alarmami i dostosowanie
parametréw
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STARZENIE NA SUCHO — DOJRZEWANIE

all in one jest skierowana do tych, ktdrzy potrzebujg maksymalnej > wedliny

elastycznosci. Ten model pozwala na sezonowanie i przechowywanie > mieso

rdznego typu wyrobdw takich jak wedliny, mieso czy sery. Ciggta > sery

kontrola i zarzgdzanie wilgotnoscig, temperaturg czy nawiewem
zapewnia idealne warunki dla starzenia czy dojrzewania produktow

wymagajgcych odmiennych.

Dzieki temu produkcja nie jest zagrozona nieprzewidywalnoscia

klimatu i moze by¢ planowana przez caty rok z zachowaniem penego

bezpieczenstwa.

WYPOSAZENIE
S (Wedliny)
3 pary wspornikéw (SALAMI 40 Kg)
+ 9 S/S belek + 36 hakdw na kazde drzwi

CF (Mieso i Sery )
5 GN 2/1 S/S pdiek drucianych na kazde drzwi

EVERtouch PANEL

Intuicyjny i prosty w obstudze, kolorowy panel
dotykowy utatwia korzystanie z tego zaawansowanego
sterownika.

Dopasowana tapeta do trwajgcej receptury. W

standardzie modut Wi-Fi do zdalnej kontraoli.

- Zakres temperatur:
@— @ / +30°C

Zakres wilgotnosci:
40% + 35%
Nawilzacz jest w wyposazeniu standardowym.

Wymagane przytgczenie swiezej wody.
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»
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AKCESORIA DODATKOWE
Lampa LED UVC

Cokdt dolny

Czujnik PH

Sonda szpikulcowa
Karuzela

Waga

Belka na haki dla miesa
Oswietlenie LED (K6500)

Wersja ZIELONA na czynnik R290
rdowniez dostepna

Regulowana predkos¢ wentylacji
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all in one - all in one GREEN

Obudowa AISI 304 S/S z wykoriczeniem Scotch Brite.
Wnetrze AISI 304 S/S oraz pemne drzwi.

Obudowa AISI 304 S/S z wykoriczeniem Scotch Brite.
Wnetrze AISI 304 S/S.

Drzwi szklane z anodowanymi na czarno profilami

i potrdjnym szkleniem..

Obudowa AISI 304 S/S z wykoriczeniem Scotch Brite.
Wnetrze AISI 304 S/S.

DOrzwi szklane z ramg ze stali nierdzewnej S/S.

Obudowa z plastyfikowanej na czarno stali.
Wnetrze AISI 304 S/S.
Drzwi szklane z anodowanymi na czarno profilami

i potrdjnym szkleniem.

1 drzwi: 2 drzwi:
L 750 x P 850 x H 2880 mm L 1500 x P 850 x H 2880 mm

Wedliny: 180 kg Wedliny: 200 kg
Mieso: 150 kg Mieso: 300 kg
Sery: 100 kg Sery: 200 kg
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model:

all in one

»  Elektroniczna waga
pozwala na zwazenie
produktu przed
rozpoczeciem procesu
oraz pdzniejsze informacje
0 utracie wagi z
wizualizacjg na sterowniku.
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akcesoria | detale

» BAKTERIOBOJCZA LAMPA LED UVC

(w standardzie w modelach meat, meat panorama i storage)
Stervylizuje urzgdzenie lub komore zapobiegajgc
powstawaniu bakterii.

»  KARUZELA
Rotacja produktdw by zapewnic jednorodne warunki w czasie
trwania procesu.

»  WAGA

Waga do wstepnego wazenia wedlin oraz kontroli wagi w czasie

trwania zaprogramowane procesu.

model:

allin one, meat, meat panorama

»  Oswietlenie LED o barwie
naturalnej (K4800) jest
proponowane jako standard.
Mozliwa jest zmiana na zimne
Swiatto LED (K6500).

»

»

»

»

SONDA PH Z ODCZYNNIKAMI
PRZENOSNY SONDA PH
CZESTOTLIWOSC 60 HZ

OSWIETLENIE LED (K650@), ZIMNE
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Zobacz co jeszeze mamy w ofercie

www.italfrost.pl

Zapraszamy do kontaktu:
+ 48 798-531-171 / +48 798-531-731
+ 48 32-447-03-56 / +48 32-447-05-34

lub napisz do nas:

biuro@italfrost.pl

ITAFLFROST Sp. z 0.0.
Ul. Gérnoslaska 21
43-200 Pszczyna

Meatico by Everlasting
info@meatico.it

meatico.it

Everlasting s.r.l.

Strada Nazionale Cisa km. 161
46029 Suzzara, Mantova — Italy
T+39 0376 521 800
everlasting@everlasting.it

everlasting.it





